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BOLLICINE DI BENVENUTO

OSTRICHE

ANTIPASTI

Tartar al Tonno Rosso Pinna Blu e Caviale Beluga “Anna Dutch” 

Carpaccio gamberi” Mazara del Vallo”, Foie gras e Tartufo Nero Pregiato

 

PRIMO

Tagliolino al Caviale 

o

Riso Invecchiato 5 Anni, Gamberi Di Mazara, Scampi e Bottarga di Muggine 

SECONDO

Astice Blu Scozzese Beurre Blanc Bisque e Crostone Di Pane Abbrustolito

DOLCI

Panettone & Zabaione Della Casa 

Lenticchie & Cotechino Di Modena

180€ / person Vini Esclusi

250€ / person Vini Inclusi senza limite & Champagne Brindisi
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WELCOME BUBBLES

OSTRICHE

APPETIZERS

Tartare with Bluefin Tuna and “Anna Dutch” Beluga Caviar

Shrimp carpaccio ”Mazara del Vallo”, Foie gras and Black Truffle 

FIRST DISH

Tagliolino with Caviar

or

Risotto with Mazara Prawns, Scampi and Mullet Bottarga

MAIN DISH

Scottish Blue Lobster Beurre Blanc Bisque and Toasted Bread

DESSERT

Panettone and Zabaione

Lentils and Cotechino di Modena

180€ / person Wine Excluded

250€ / person Wine Included (no limit) & Champagne Toast


